ROMORANTIN

Menus Restaurants Scolaires \
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Des repas préparés tous les jours sur place par I’équipe de cuisine, Cm lm, /)

Des menus validés par notre diététicienne selon un plan alimentaire,

Pain fabriqué par les artisans boulangers de Romorantin,
Repas végétarien
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Label Rouge Bleu Blanc Coeur | Environnementale Péche durable d’Origine Protégée Geogra'ph'lque EnV|ro'nnementaIe Ultrapériphériques BIO destlpatlon des
Protégée niveau 2 écoles
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Concombre Filet de maquereau . Bouteille d’eau Suggestion du chef
Filet de poulet VF 2 3 la moutarde Tomates a la mozzarella -Melon.
au lait de coco Jambon blanc UE Boeuf aux ollve?s VF Saide|ch au jambon
Coquillettes Bio Carottes vichy (& Bo_ulgour _Blo de volaille / beu_rre et emmental
Fromage Petit suisse aux fruits Fruit de saison Chips
Purée de fruits Bio Esquimau a la fraise Yaourt en tube
Compote en gourde

Selon les problemes d’approvisionnements, les repas sont susceptibles d’étre modifiés.
Toutes nos viandes sont d’origine Francgaise ou d’Union Européenne (VF ou UE),

pourplus d’informations sur la provenance vous pouvez contacter les affaires scolaires au 02 54 94 40 81.




