ROMORANTIN

Menus Restaurants Scolaires

= Des repas préparés tous les jours sur place par I’équipe de cuisine,
=  Des menus validés par notre diététicienne selon un plan alimentaire,
= Pain fabriqué par les artisans boulangers de Romorantin.
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Tomates / mozzarella Lentilles a la vinaigrette Bio ) A
Aiguillettes de poulet panées UE Veau Marengo VF_\ PONT 0E
Macaroni Bio Carottes Vichy (=

Compote de poire ~ Fromage
Beignet de framboise
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Concombre Filet de maquereau Tomates a la vinaigrette Radis / beurre A _

3 la vinaigrette ala moutfarde e de aalin Jatnbon braisé UE Pates tricolores / tomates
Lasagnes la bolognaise VF Boeuf bourguignon VF Riz Bio a la moutarde Flan [l de courgettes
Purée d’abricot Bio Purée de brocolls B.IO Fromage Boulgour Bio gratiné .
Fromage blanc* Bio Gl cle G Yaourt de la ferme Tarte aux pommes Bio

Fraises de la ferme Banane \w

Selon le contexte actuel et les problémes d’approvisionnements, les repas sont susceptibles d’étre modifiés.
VF ou UE Viande d’origine Francaise ou d’Union Européenne.

Repas Végétarien



